
KLEINE GERECHTEN 

Brabantse buffelmozzarella VEGETARISCH	
Vers van De Stoerderij. Met caponata (groentesalade 

Siciliaanse stijl), salsa verde en pistache. 

Escargots	
Van slakkenkwekerij Slow Escargot, in een fr isse cassolette 

van linzen en bonen, gevuld met hemelse kruidenboter. 

Broodje dip VEGETARISCH

Boerenmelkbrood van Bakkertje deeg, met hummus 

van Nederlandse limabonen en groene kruidenolie.

Pikante worstjes	
Van Buitengewone varkens, afgeblust met 

balsamico, paddenstoelen en gerookte amandelen.

Tortilla di patata VEGETARISCH

Van heuse Hollandse Opperdoezers, met 

piccalilly-mayonaise en zoetzure groenten.

Bitterballen
Rundvlees of vegetarisch, met een 

groene kruidenmosterd om te dippen.

 

17.00-21.00 uur
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MEER KLEINE GERECHTEN

Om te delen of zelf op te peuzelen



Nero’s VEGETARISCH

Schorseneren-kroketten van Angelo uit 

Noord-Limburg, met kappertjesmayonaise. 

Carpaccio
Van ingelegde courgette, met scheermessen van Seafarm, 

vinaigrette van gezouten citroen en salsa verde. 

Camembert VEGETARISCH

Van Boer Spierings uit Oss, in de oven gebakken 

met knof look en honing, met boerenmelkbrood.
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KLEINE GERECHTEN 
17.00-21.00 uur

Om te delen of zelf op te peuzelen



DINER

Caldo verde	
Portugese maaltijdsoep van aardappel en boerenkool, 

met een bio-kalfsgehaktbal, pan gratato en chili-knof lookolie.

Kip à la NormandE
Gebakken bio suprème kip in roomsaus, met appelcider, 

gepof te romige krieltjes, geroosterde appel en tuinkers.

bloemkool VEGETARISCH

Geroosterde bloemkool met wittebonenpuree, tapenade van rozijnen,

olijf en hazelnoot, postelein, amandel en krokante oesterzwam.

Buikspek
Van Buitengewone varkens, met nduja (pittige Italiaanse 

smeerbare worst) boerenlinzen, winterpostelein en prei-jus.

quinoa salade
Nederlandse quinoa met zacht gegaarde makreel, rode sla, 

ingelegde courgette en krokante paneer uit Son en Breugel.

 

17.00-21.00 uur
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MEER DINER



DINER
17.00-21.00 uur

gerstenrisotto VEGETARISCH

Gerst van Nederlandse bodem, met ingelegde palmkool, dungesneden 

koolrabi, buidelzwam, pompoenolie en gestoofde spliterwten.

Burger	
Brioche bun van Bakkertje Deeg met een burger, gestoofde runderwang 

van het Bommelerwaards rund, venkelzuurkool, kaas en pepersaus.

BIJGERECHT

Friet 
Van Pieperz uit Veghel, met mayonaise.

Seizoenssalade 
Met rode kool, groene appel, honing en rozijnen.
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NAGERECHTEN

Tiramisu
Van Zeeuwse bolus, met buf felhangop, 

karamel van gecondenseerde melk en cacao.

Huisgebakken blondie
Met appel, kaneel en romige vanille-ijs 

van de buffels uit Son en Breugel.

Kaasplateau
Vers van Het Kaasatelier, met de 

beste kazen uit de regio Den Bosch.

17.00-21.00 uur
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BORREL 

Broodje dip VEGETARISCH

Boerenmelkbrood van Bakkertje deeg, met hummus 

van Nederlandse limabonen en groene kruidenolie.

Bitterballen
Rundvlees of vegetarisch, met een 

groene kruidenmosterd om te dippen.

Camembert VEGETARISCH

Van Boer Spierings uit Oss, in de oven gebakken 

met knof look en honing, met boerenmelkbrood.

Nero’s VEGETARISCH

Schorseneren-kroketten van Angelo uit 

Noord-Limburg, met kappertjesmayonaise.

NOOTJE, OLIJFJE, KAASJE VEGETARISCH

Uit Oosterhout, gerijpt door Joost van het Kaasatelier. 

12.00-22.00 uur
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ZOET
Gevulde koek VEGAN

Handgebakken

Verkadekoekjestaart	
Met chocolade en hazelnoot

Bossche bol	
Van Jan de Groot 

Puntje appeltaart
Van Bakkertje deeg

Puntje worteltaart  
Van Bakkertje deeg
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LUNCH

Buffelyoghurt VEGETARISCH	
Van de Stoerderij, met bramencompote, 

seizoensfruit, huisgemaakte granola en munt. 

Croissant VEGETARISCH

Gevuld met een zacht roereitje, belegen boerenkaas 

van Het Kaasatelier en peterselie-salade.

Worstenbroodje
Vlees of VEGAN, van Keilekker uit Vught.

Boeren groentenbroodje VEGETARISCH

Gemarineerde courgette, mozzarella en Nederlandse 

pesto op een melkbroodje van Bakkertje deeg.

Boeren hambroodje
Gerookte ham van Buitengewone varkens, 

mosterdcrème en venkelzuurkool, op een melkbroodje.

Boeren kroketbroodje KAN VEGETARISCH

Twee groenten- of vleeskroketten, piccalillycrème 

en zoetzure salade op een melkbroodje van Bakkertje deeg.

12.00-15.00 uur
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MEER LUNCH



LUNCH

Caldo Verde VEGETARISCH

Portugese maaltijdsoep met aardappel en boerenkool, 

gestoofde prei, Nederlandse pesto, chili-olie en boeren 

melkbrood van Bakkertje deeg.

quinoa salade
Nederlandse quinoa met zacht gegaarde makreel, rode sla, 

ingelegde courgette en krokante paneer uit Son en Breugel.

Burger
Brioche bun van Bakkertje Deeg met een burger, 

gestoofde runderwang van het Bommeler waards rund, 

venkelzuurkool, kaas en pepersaus.

Twaalf uurtje KAN VEGETARISCH

Van alles wat: een soepje, kroket en boerenbroodje.

12.00-15.00 uur
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